
 

 

Silvaner Heerkretz Lagenwein – trocken 

 
Geruch:  Lakritz, Honig, Orange 
 
Geschmack:  cremig am Gaumen, Mandarine, Spätreifearomatik 
 
Ausbau: von Hand gelesen, 
 Maischestandzeit 120 Stunden, 
 spontan vergoren im großen Holzfass,  
 14 Monate Vollhefelager  
  
 
Boden: Porphyr-Verwitterungsboden / Löss-Lehm 
 
Trinktemperatur: 10 – 12 °C 
 
Genussempfehlung: Idealer Menübegleiter zu gegrilltem Fleisch, Rinder-  
 Carpaccio mit Pfeffer, Vitello Tonnato 
 
Analyse: Alc   13,0 % vol 
 Restzucker 6,9 g/l 
 Säure   4,9 g/l 
 
Aus biodynamischem Anbau (Demeter), vegan 
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